
AUS DER KREATIVSCHMIEDE PETER STURM 

GENUSS ·  ERLEBNIS ·  FREUDE 

DIE NEUE DIMENSION VON 
GELEBTER WEINKULTUR



MIT DEM MAGNUMASTER 
DEKANTER SCHMECKT DER 

WEIN EINFACH BESSER.

6  VORTEILE 
FÜR ECHTE 

WEINLIEBHABER

LUST AUF FARBE?  
PULVERBESCHICHTUNG 

NACH KUNDENWUNSCH

LANGSAMER AUSSCHANK 
DEKANTIERT DEN WEIN 

PERFEKT.

ALLES DREHT SICH UM 
WEINKULTUR. 

SOGAR ZWEIFACH!

STIL 
UNTERSTREICHT

 DIE PERSÖNLICHKEIT.

In größeren Flaschen entwickelt sich gelagerter 
Wein harmonischer. Gerade bei Groß-Flaschen ist 

das Verhältnis zwischen Sauerstoff- und Wein- 
volumen besonders günstig. Das schmeckt  

der Weinliebhaber.

Der MagnuMaster Dekanter wird in drei Größen –  
L (für Flaschen von 0,75 bis 6 Liter),  

XL (für Flaschen von 3 bis 18 Liter) und  
XXL (für Flaschen von 5 bis 30 Liter) hergestellt.

Alle MagnuMaster-Modelle sind mechanische Meisterwerke, in denen 
sich die handwerkliche Präzision und die kreative Leidenschaft der 

Tiroler KreativSchmiede von Peter Sturm sicht- und spürbar 
manifestieren. Echte Handarbeit aus Österreich – Qualität, die besteht.

Jeder MagnuMaster kann auf Kundenwunsch in 
sämtlichen RAL Farben pulverbeschichtet werden. 

 Dieses hochwertige Verfahren garantiert eine 
gleichmäßige Oberfläche auf allen Teilen, welche 
mit 200° Celsius eingebrannt wird und somit zum 

richtigen Hingucker und Einzelstück macht. 

Der Kreativität sind keine Grenzen gesetzt!

Ob Sie den MagnuMaster sich selbst oder  
anderen schenken: mit Ihrem eingravierten 

Namen oder Firmenlogo auf dem Edelstahl-
teller fürs Weinglas wird das Zelebrieren von 

Weinkultur noch einmal veredelt.

Nach dem Entkorken des Weines garantiert die 
Schräglage der Flasche auf dem MagnuMaster 
eine größtmögliche Oberfläche für den Wein. 

Zusätzlich wird er während des langsamen 
Ausschanks ideal belüftet, kann ausgasen und 

reift nach zum vollendeten Geschmack .

Nie ging Dekantieren einfacher und 
komfortabler.

Hoch raffiniert und doch unkompliziert: Die weltweit 
einzigartigen zwei Drehpunkte des MagnuMaster 

ermöglichen eine optimale Ausschankkurve.  

Somit ist mittels präziser Kurbel in Einhand-
bedienung ein ruhiger und langsamer 

Ausschank möglich. Bis zum letzten Tropfen.

SCHRÄGKUGELLAGER

DREHTEILE AUS EDELSTAHL PULVERBESCHICHTET

KUNSTSTOFFGLEITLAGER
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HANDWERK FÜR GENERATIONEN.4
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DER GENUSSMOMENT WIRD 
ZUM GEMEINSAMEN ERLEBNIS .

Der MagnuMaster unterstreicht die 
Qual i tät  und den Wert Ihrer Wein-

sammlung und steht gemeinsam mit 
Ihnen als stolzer Besitzer im Mittel-

punkt jeder gesell igen Runde. 

Mit  der Edelstahlkurbel sorgen Sie 
mit  nur einer Hand für  

präzisesten Ausschank und  
können sich währenddessen mit 

Ihren Gästen unterhalten.  Über den 
gerade präsent ierten Wein zum  
Beispiel .  Oder die einzigart ige  

Mechanik mit  zwei  Drehpunkten, 
die Ihre edlen Tropfen langsam und 

sachte ihrer Best immung zuführt : 
 

gemeinsam verkostet und genossen 
zu werden. 

Peter Sturm - Schmied und bekennender Weingenießer 
bei  der Herstel lung des MagnuMaster.



Flaschengrößen
0,75 Liter bis 6 Liter

EUR 2.580,00
exkl .  MwSt.  ab Werk

MAGNUMASTER L MAGNUMASTER XL

Flaschengrößen
3 Liter bis 18 Liter

EUR 3.300,00
exkl .  MwSt.  ab Werk

MAGNUMASTER L MAGNUMASTER XL

3l 5l 6l 9l 12l 15l 18l

MM XL mit Adapter

0,75l 1,5l 3l 5l 6l

MM L mit Adapter

für Flaschen von 0,75 bis 6 Liter für Flaschen von 3 bis 18 Liter



MAGNUMASTER XXL
für Flaschen von 5 bis 30 Liter

MAGNUMASTER XXL

Flaschengrößen
5 Liter bis 30 Liter

EUR 9.500,00
exkl .  MwSt.  ab Werk

5l 6l 9l 12l 15l 18l 20l 25l 27l 30l

MM XXL



Ein Produkt aus der Sturm Kreat ivSchmiede 
+43 676 955 9582 ·  m.koidl@magnumaster.at  ·  www.magnumaster.at

www.magnumaster.at


